
Poids net :

- Garantie 2 ans

- Fabrication et assemblage à Marche-en-Famenne dans les Ardennes Belges

- Tous les composants sont issus de la communauté Européenne

- Certification "CE"

Dimensions friteuse :

1 cuve de 15 à 18 litres

- Corps de chauffe pivotant à 3 positions :  chauffe  -  égouttage de l'huile  -  nettoyage de la cuve

Thermostat électromécanique réglable de 95°C à 190°C

- Interrupteur à 3 positions :  on/off  -  fondre  -  frire

- Thermostat très précis avec indication de la T° via 2 témoins lumineux et thermostats de sécurité avec réarmement

- Cuve en inox emboutie en 1 pièce, tous les angles sont arrondis facilitant le nettoyage

Longueur du câble : 2000mm

36kg

Réglage de la T° :

- Cuve isolée afin de maximaliser le rendement et diminuer la perte de chaleur

L400 x P600 x H410mm

L155 x P285 x H135mm

Capacité :

Dimensions paniers :

14400w  3N400v  22A 22000w  3N400v  32A

De 38 à 46kg/h De 52 à 64kg/h

Puissance :

Production :

Made in Belgium

MONA 140E à encastrer avec les commandes à distance

MONA 140E MONA 140E PERFORMANCE

Avec les commandes incorporées


